REZYDENCJA

6 klimatycznych pokoi

polozona w sercu Puszczy Zielonki
dwie sale, dwa tarasy, ogrod
przestronny parking

profesjonalna obstuga

EVENTY

eventy organizowane

z pasja i zaangazowaniem
agencyjna organizacja

calosci przedsiewziecia
imprezy nawet na 6500 oséb

sprzgt cateringowy, meble bankietowe,

naglosnienie, o§wietlenie, sceny, obstuga, transport

niesamowicie pyszny catering

POZIOM % JAKOSC w STYL

RESTAURACJA

wesela do okoto 100 os6b
komunie, chrzciny, jubileusze
oryginalne, bogate menu
artystyczna forma podania
otwarte tylko soborta i niedziela
(dla Gosci indywidualnych)

CATERNG

tylko jako$ciowe produkty

- nie gotujemy z proszku!

dania ciepte, zimne, desery, itd.
lunche biznesowe z dostawa i obstuga
catering firmowy

ekskluzywne przekaski ,finger food”
pokazy ,live cooking”

wigilie firmowe, catering wielkanocny

ekskluzywne rauty, wykwintne bankiety, spotkania réwniez zamoéwienia indywidualne

biznesowe, festyny, pikniki, biesiady, duze medialne niespotykany w branzy profesjonalizm

przedsigwzigcia, imprezy motoryzacyjne itp.

PUSZCZA ZIELONKA

catering@raut.pl | 61 8127 431  Kicin, ul Poznariska 89, 8 km od Srédki restauracja@raut.pl | 609 499 821




Przyjecia realizujemy w 5ci

(ze swiezym kwiatkie

egancko przygotowanych stotach

alnej obstugi © Ponadto do




MENU:

Mini przystawka — 1 p./os.: podana na talerzu dla kazdego z Gosci — prosimy o wybdr 1 propozyciji

= Tatar z fososia wedzonego na tagliatelli z zielonego ogérka

= Satatka z kolorowych warzyw z trzema serami i malinowym vinegrettem

=  Carpaccio z poledwiczek podawane na rukoli, z dodatkiem cebulowego chutneya z gorzkich pomaranczy

=  Carpaccio z burakéw z miodem i octem winnym, z dodatkiem sera koziego

=  Paluszki z kurczaka opiekane w serach, podane na kolorowych satatach z dipem diabelskim

=  Wachlarzyk z piersi kurczaka faszerowany szpinakiem, opiekany w ziarnach sezamu

= Ptatki schabowe marynowane w brgzowym cukrze i soli morskiej z dodatkiem musu chrzanowego

=  Tradycyjny pasztet z kilku rodzajow wysokogatunkowych mies, pieczony w ciescie francuskim z dodatkiem wybornego chutneya zurawinowego
= Tortilla z kgskami grillowanego kurczaka, warzywami i musem sSmietankowym

= Tradycyjne caprese ze Swiezej mozzarelli z bazylig i oliwa z oliwek

=  Cukinia z Modeny marynowana z musem smietankowym




Zupa -

1 p./os.: — prosimy o wybdr 1 propozyciji

Krem pomidorowy z dodatkiem smietanki bazyliowej
Tradycyjny rosét z miesem, makaronem, marchewka
Krem z cukinii z biatg czekolada

Krem drobiowy z kaskami kurczaka i grzybami lesSnymi
Krem szparagowy (sezonowo)

Krem z burakow z fetg

Krem z pomidordw i pieczonej papryki

Zupa krem imbirowy z salsg mango

Krem brokutowy z gorgonzolg

Danie drugie — 2 p./os.: podawane na platerach , w.st6t” — prosimy o wybér 3 propozycii

»Medalion Krdlewski” faszerowany pieczarkami i serem, opiekany w ziarnach sezamu
Klasyczny, tradycyjny kotlet schabowy

Malutkie, tradycyjne zraziki z wieprzowiny w ciemnym sosie

Poledwiczki wieprzowe owijane w paseczku bekonu grillowanego, w sosie kurkowym
Piers kurczaka faszerowana pomidorami suszonymi w storicu oraz serem mozzarella, zapiekana w paseczku
grillowanego bekonu

Tradycyjny kotlet de volaille

Oryginalny ,szpinakolaj” soute

»Pekniete Poledwiczki” z dodatkiem kurek smazonych na masle, w sosie kurkowym
»,Szawajcar” z serem z6ttym i szynkg

»Kieszonki schabowe” z pieczarkami i duszong cebulka

Brizolek z poledwiczki z pieczarkami, zapiekany z serem

Ryba morska w ciescie z dodatkiem sosu porowego




Pstrag Krélewski w sosie maslano — koperkowym
Wegetarianskie papryki zapiekane z komosa ryzowa z warzywami
Wegetarianskie gotabki z kasza i grzybami

Panierowane fileciki z kurczaka w ptatkach kukurydzianych

Dodatki: w zaleznosci od dania gtéwnego

Kluseczki pétfrancuskie

Ziemniaczki opiekane w ziofach
Ziemniaki gotowane ze Swiezym koprem
Pyzy

Frytki

Suréwki

Z marchwi z owocami ,z biatej kapusty z koperkiem, buraczki z chrzanem

Deser — 1 p./os.: podawany na talerzach lub w pucharkach— prosimy o wybdr 1 propozycji

Atrakcja lodowa z owocami i bitg Smietanka

Mus makadamia ze stonym karmelem

Krem mascarpone z wisniami prazonymi

Truskawkowe oreo

Krem czekoladowy z belgijskiej czekolady z filetem pomaranczy i kroplg likieru Cointreau
Krem daktaz z orzechami, karmelem, daktylami, bezg

»Lesny Mech” mus mascarpone z kruszonym ciastem szpinakowym i pestkami granatu




Tort—1p./os.
Smak, kolor, wyglad, dekoracja, race — do
Polecamy:
gruszkowy na ciemnym bi
na kruchym spodzie z b
czekoladowy z nutg ¢
tort malinowy na b
migdatowy z jas
pomaranczowy
puszysta karm

czekoladowy z

Stodkie Co Nieco—1p
Sernik z brzos
Sernik domowy
Szarlotka tradycy
Ciasto czekoladowe

Ciasto orzechowe

Lekkie ciasto z galaretka

Ciasto rafaello kokosowe
Rozki czekoladowe lub orzechow
Ciastko migdatowe

Tradycyjna WZtka




Ewentualna kolacja

-

= do ustalenia indywidualnie, wedle zyczen Klienta &

Soki oraz woda mineralna — dostepne przez caty czas uroczystosci w ilosci 1000 ml/os.- woda z cytryna, sok pomaranczowy i sok jabtkowy

Kawa oraz herbata z bufetu — dostepne przez caty czas uroczystosci, bez ograniczen

Alkohole i napoje do nich: do ustalenia

Kolorystyka stotu: do ustalenia

Dekoracja stotu: obrus, serwetka, pojedynczy kwiatek

Kalkulacja cenowa:

= organizacja przyjecia w powyzszej wersji —235 pln./os.
= kolacja — do ustalenia

= alkohole — do ustalenia

catering@raut.pl restauracja@raut.pl

618780 758 rOUth 609 499 821
Kicin, ul. Poznanska 89; 8 km od Srodki




