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Lupy
Krem chrzanowy z bekonowgq panchettq 16 pin/300m|

Wielkanocny zurek na gtebokim wywarze 19 pln/300ml

z ziemniakami, kietbasqg, majerankiem



Tradycyjna satatka jarzynowa 40 pIn/500g
Satatka jajeczna z szynkq, swiezym 40 pIn/500g
szczypiorem, z sosem jogurtowym

Satatka z plasterkéw ziemniaczanych z 45 pIn/200g
dymkaq, ogorkiem konserwowym, z chipsami

bekonowymi i sosem jogurtowym

Wielkanocna szynka macerowana i 90 pin/szt.
wedzona w catosci, w dymie olchowym,
jatowcowym i bukowym ( | szt ok.800g)
Smalec naszej produkgc;ji (stoiczekn 235ml) |3 pIn/szt.

ILOSC PRODUKTOW WEDZONYCH JEST OGRANICZONA,
LICZY SIE KOLEJNOSC SKLADANIA ZAMOWIEN



z pastq z suszonych pomidoréw 6 pin/szt.
z twarozkiem smietankowym i kaparami 6 pln/szt.

z musem z tososia norweskiego i kawiorem 6 pln szt.

z pastq z tuiiczyka 6 pin/szt.
z musem chrzanowym 6 pin/szt.
z musem bekonowym 6 pin/szt.
z klasycznym sosem tatarskim 6 pln/szt.

potowki jajek, serwowane na zielonej, wiosennej trawce z

kietkow
Tradycyjny sos tatarski 40 pIn/500g
Klasyczny sos cumberland 40 pIn/500g
Pomidorowy dip diabelski z cebulka i 30 pIn/500g

V4 .
ogorkiem



gwiq’reczny bigos staropolski z miesem
i grzybami

Tradycyjne zrazy (rolady) z wotowiny
z klasycznym nadzienim (2 szt.)
gwiq’recznq kaczka po wielkopolsku
marynowana w jabtkach

Klasyczny DeVollaile

Piers z kaczki faszerowana morelami

z sosem na bazie Porto

20 pIn/350g

35 pIn/200g

32 pin/250g

25 pIn/150g
27 pIn/150g



gwiq’reczny pasztet z kilku rodzajéw mies |5 pIn/100g
w ciescie francuskim
Carpaccio z poledwiczek z chutneyem z |7 pIn/100g

gorzkich pomaranczy

Piers z kaczki na rézowo 17 pIn/100g
Klasyczny schab w galarecie z musem 13 pIn/100g
chrzanowym

tosos norweski, macerowany w galarecie |9 pin/100g

tosos wedzony z musem cytrynowym 18 pIn/100g
Poledwica pieczona po angielsku 32 pIn/120g
z sosem cumberland

Mini galarcik z kurczaka 15 pIn/100g
Szparagi w plasterkach szynki |4 pIn/100g
Vege humus paprykowy z czarnuszkqg 13 pIn/100g

Tatar z suszonych pomidordw z oliwkami |3 pIn/100g



Zamowienia przyjmujemy do

Odbior wiasny : 30 marca w godz. 10:00-13:00

catering@raut.pl restauracja@raut.pl

61 8780 758 rQUtpl 609 499 821
Kicin, ul. Poznanska 89; 8 km od Srodki

af



