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Lupy
Krem chrzanowy z bekonowqg panchettq 16 pIn/300ml

Zupa grzybowa z borowikéw i podgrzybkéw 22 pln/300ml
Wigilijny barszcz na gtebokim wywarze 16 pIn/300ml



Dodatki
Paluszek z ciasta francuskiego z kapustq 9 pIn/szt.
i grzybami
Paluszek francuski ze szpinakiem i fetq 9 pin/szt.
Wigilijna kapusta z grzybami |3 pin/200g

Kapusta modra z rodzynkami i miodem 12 pIn/200g

Pierogi recznie lepione
Wigilijne pierogi z kapustqg i grzybami, 21 pIn/5 szt.
z duszong cebulkqg
Pierogi ukranskie ze skwarkami 21 pln/5 szt.
Oryginalne pierogi z cielecing i kurkami 25 pln/5 szt.
z emulsjq grzybowg



Dania rybne

Filet z karpia z duszongq cebulkg 27 pIn/150g
Filet z tososia na kolorowych warzywach 35 pIn/150¢g
jullienne

Poledwiczka z dorsza w sosie z trawg 35 pIn/150g
cytrynowq i mlekiem kokosowym

Filet z sandacza w sosie porowym 37 pIn/150g
Pstrqg krélewski w sosie maslano- 27 pIn/150g
koperkowym

Dania miesne
gwiq’reczny bigos staropolski z miesem 20 pIn/3509g
i grzybami
Tradycyjne zrazy (rolady) z wotowiny 35 pIn/200g

z klasycznym nadzienim (2 szt.)

Swigteczna kaczka po wielkopolsku 32 pIn/2509g
marynowana w jabtkach

Pieczona szynka w sosie piernikowym 28 pIn/150
Klasyczny DeVollaile 25 pin/

ol



Zimne zakagski
gwiq’reczny pasztet z kilku rodzajéw mies
w ciescie francuskim
Carpaccio z poledwiczek z chutneyem z
gorzkich pomaranczy
Tatar z tososia wedzonego z kaparami
Wigilijny pstrgg krélewski w galarecie
Wigilijny tosos w galarecie
gwiq’reczna ryba po grecku
Sledz wigilijny z dipem zurawinowym
Tradycyjne matyjasy w smietanie
z cebulqg
Skandynawski sledz na rézowo
Szparagi w plasterkach szynki
Galarcik swigteczny z kurczaka

Satatka jarzynowa z majonezem

13 pIn/100g

17 pIn/100g

19 pIn/100g
15 pIn/100g
19 pIn/100g
|4 pIn/100g
|4 pIn/100g
|4 pIn/100g

15 pIn/100g
|4 pln/100g
|4 pIn/100g
21 pIn/200g
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Delikatesy "RAUT"
Korzenny syrop/baza do grzarica 30 pln/200ml
Chutney cebulowy z gorzkich
pomaranczy, idealny do mies i wedlin 18 pIn/235ml
Smalec naszej produkcji (stoiczek) 15 pIn/235ml
Sos tatarski "handmade" (stoiczek) 19 pIn/350 ml

Zamodwienia przyjmujemy do

|5 grudnia 2023
Odbior wtasny : 23 grudnia w godz. 15:00-18:00

catering@raut.pl restauracja@raut.pl
61 8780 758 rcui'.p| 609 499 821

Kicin, ul. Poznanska 89; 8 km od Srodki
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